


lundi 07 janvier mardi 08 janvier jeudi 10 janvier vendredi 11 janvier lundi 04 février mardi 05 février jeudi 07 février vendredi 08 février

lundi 14 janvier mardi 15 janvier jeudi 17 janvier vendredi 18 janvier

lundi 21 janvier mardi 22 janvier jeudi 24 janvier vendredi 25 janvier lundi 25 février mardi 26 février jeudi 28 février vendredi 01 mars

lundi 28 janvier mardi 29 janvier jeudi 31 janvier vendredi 01 février lundi 04 mars mardi 05 mars jeudi 07 mars vendredi 08 mars

POTAGE DU CHEF

PAUPIETTE DE VEAU

POMMES DE TERRE

AU BEURRE

PETITS POIS CAROTTES

FLANDISE

SALADE VERTE

POULET ROTI

FRITES

FROMAGE BIO

CELERI REMOULADE

LASAGNES MAISON

FRUIT DE SAISON

QUENELLES

SAUCE NANTUA

ŒUFS DUBARRY

POMMES DE TERRE

COMPOTE DE POMMES

POTAGE A LA TOMATE

BLANQUETTE DE 

DINDE

ET SES LEGUMES

RIZ

CHANTENEIGE

PAMPLEMOUSSE

RÔTI DE BŒUF

POMMES NOISETTES

PETITS POIS CAROTTES

YAOURT AROMATISE 

AUX FRUITS

SALADE MELEE

HACHIS PARMENTIER

BIO

BISCUIT

PATE ET CORNICHONS

FILET DE MERLU

SAUCE CITRON

POMMES PERSILLEES

BROCOLIS

FROMAGE BLANC

POTAGE  DU CHEF

RAVIOLI

GALETTE DES ROIS

MACEDOINE 

DE LEGUMES

RÔTI DE PORC

PUREE ST GERMAIN

YAOURT NATURE BIO

CAROTTES RAPEES

STEAK HACHE

GRATIN DAUPHINOIS

MOUSSE

AU CHOCOLAT

FRIAND AU FROMAGE

ŒUFS DURS

ENDIVES GRATINEES

FRUIT DE SAISON

POTAGE DU CHEF

PATES

A LA CARBONARA

SALADE DE FRUITS

BETTERAVES ROUGES

STEAK DE BŒUF

POMMES SAUTEES

HARICOTS VERTS

CREME DESSERT

JUS DE FRUITS

CHOUCROUTE

MAISON

VELOUTE AUX FRUITS

SALADE VERTE

OMELETTE

FRITES

PATISSERIE

POTAGE DU CHEF

BOULES DE BŒUF

A LA SAUCE TOMATE

PÂTES

FROMAGE BLANC

AUX FRUITS

PIZZA

RAGOUT DE MOUTON

POMMES DE TERRE

HARICOTS BLANCS

MOUSSE 

AU CHOCOLAT

CREPE AU FROMAGE

COTELETTE DE PORC

CHARUTIERE

CHOUX DE BRUXELLES 

PETITS FILOUS BIO

MACEDOINE

DE LEGUMES

BROCHETTE

DE POISSON

SEMOULE

RATATOUILLE

GLACE

POTAGE DU CHEF

STEAK HACHE

DE BŒUF

COQUILLETTES

A LA SAUCE TOMATE

PETITS SUISSES

CAROTTES RAPEES

BLANQUETTE DE VEAU

A L'ANCIENNE

RIZ PILAF

LIEGEOIS CHOCOLAT

JUS DE FRUITS

CASSOULET

MAISON

GLACE

CHARCUTERIE

ET CONDIMENTS

FILET DE COLIN

MEUNIERE

PUREE MAISON

FRUIT DE SAISON

POTAGE DU CHEF

CARBONADE

A LA FLAMANDE

FRITES

CAMEMBERT

PIZZA

SAUCISSE GRILLEE

CHOU ROUGE

AUX POMMES

FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE

JAMBON

POMMES RISSOLEES

FROMAGE BLANC

SALADE DE LENTILLES 

VINAIGRETTE

OMELETTE

EBLY

RATATOUILLE

PATISSERIE BIO

Légende : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. 

PRODUITS 
LOCAUX 

Vos repas sont cuisinés  

chaque jour par votre équipe  

de cuisine de Lewarde !  

BIO  

ELU PAR LES ENFANTS 


